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OLEJEK POMARAŃCZOWY  
  

  Olejek pomarańczowy jest to olejek eteryczny wytwarzany przez komórki 
skórki pomarańczy. Obierając pomarańczę, możesz poczuć olejek znajdujący  
się w skórce. Jeśli naciśniesz lub przekręcisz skórkę pomarańczy, poczujesz,  
jak wypływa z niej olejek. Olejek ten jest najczęściej pozyskiwany jako produkt 
uboczny przy produkcji soku pomarańczowego z wykorzystaniem sprzętu 
mechanicznego do wyciskania, który usuwa olejek i jednocześnie ekstrahuje 
sok. Następnie olejek jest oddzielany od emulsji olejowo-wodnej za pomocą 
wirówki bądź może być tłoczony na zimno. Można również zastosować inne 
metody pozyskiwania olejku  na przykład prasowanie ręczne. 

Kolor: olejek pomarańczowy ma kolor od żółtego do pomarańczowego  
lub  pomarańczowo-czerwonego. 

Skład: Olejek pomarańczowy składa się głównie z D 'Limonene (> 90%).  
Oprócz D 'Limonene, składniki olejku to terpeny, alkohole i aldehydy.  
Związki zawarte w oleju mogą się różnić w zależności od rodzaju olejku i procesu 
ekstrakcji. Skład może się również różnić w zależności od regionu, w którym 
owoce są uprawiane lub wahań pogody. Niektóre olejki pomarańczowe  
są bardziej soczyste lub owocowe niż inne, głównie ze względu na aldehydy i nuty 
głowy, a kupujący często poszukują tych nut. 

Nazwa botaniczna: Citrus Sinensis (słodka pomarańcza) 

Pochodzenie lub kraj: kupowany przez nas olejek pomarańczowy ma kilka źródeł: 
Brazylia, Argentyna, Meksyk, Belize, US: Floryda i Kalifornii. Olejek pomarańczowy 
ma różne odmiany i są one bardzo podobne do niektórych świeżych owoców, 
które można znaleźć w supermarkecie. Niektóre z tych odmian są używane  
do produkcji olejów to:  Valencia, Midseason, Navel, Blood Orange, Shamouti, 
Pera, Cara-Cara. 
Powiązane owoce:  pomarańczowy olejek może również pochodzić z gorzkiej 
pomarańczy i innych owoców cytrusowych, które są spokrewnione jak: grejpfrut, 
czy mandarynka. 

Zastosowania: Olejek pomarańczowy jest stosowany w aromatach, środkach 
czyszczących (ze względu na właściwości zapachowe i czyszczące) oraz zapachach. 

 

Dostępna lista olejów pomarańczowych w wykazie: 

https://wj-partner.pl/wp-content/uploads/2020/05/lista-olejki-naturalne-Citrus-US.pdf  

- jeśli nie widzisz tego czego szukasz – napisz! 

 

Więcej na: (źródło)    

 

 

   

 

Wojciech Jabłoński PARTNER 
wyłączny importer i dystrybutor na Polskę   

dla firmy: C&A (USA) 

Producent  C&A posiada certyfikat .  
Stały nadzór służb: FDA.  

Oferuje produkty spełniające standardy  
NOP Organic, Kosher i Halal.  

C&A aktywny członek: FEMA, FCA,  
IFEAT,  IFRA, IFRA-IOFI  

Karty Zrównoważonego Rozwoju ,  
NAFFS i WFFC. 

Jest oddany branży F&F.  
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